
 E Arachidi J Senape 
A Cereali contenenti glutine F Soia K Semi di sesamo 
B Crostacei G Latte L derivati e solfiti 
C Uova H Frutta a guscio M Lupini 
D Pesce I Sedano N Molluschi 

 
Indicazione di provenienza di carne, latticini e uova.  

Cerchiamo sempre di utilizzare ingredienti locali. Se necessario, vengono utilizzati ingredienti provenienti dall'UE e da paesi extra UE. 

 

 

 

 

 

 

VELLUTATA DI POMODORI RAMATI | 14€ 
praline di mozzarella di bufala, prosciutto San Daniele & “Tirtler” al parmigiano | (ACEFGIKLM) 

RISOTTO AL LIMONE D’AMALFI | 18€ 
salmerino di ruscello marinato, curry alpino & aglio nero | (DEFGIL) 

TAGLIOLINI AL NERO DI SEPPIA | 18€ 
calamari, prezzemolo & peperoncino | (ABDEFGI) 

SCHLUTZKRAPFEN | 14€ 
parmigiano & burro nocciola | (ACGHI) 

RAVIOLI DI FORMAGGIO GRIGIO | 17€ 
piselli, mugnoli & senape al lampone | (ACEFGH) 

CAVATELLI | 19€ 
ragù di cervo, formaggio “blú di grotta” & ortica | (AEFGIJ) 

 

 

primi 

A la carte 12:00-14:00 

ANTIPASTI 

POLPO CROCCANTE | 22€ 
ceci, crusco & limone salato | (ABDEFHIJ) 

TENNE ANTIPASTO SELECTION | 24€ 
verdure sott’olio & affumicati vari fatti in casa | (ACEFGHIJL) 

TARTARA DI MANZO | 19€ 
mojo rojo, amaranto, katsuobushi, fiocchi di latte & pane all'aglio | (ABDEFGHIK) 

OEUFS COCOTTE | 16€ 
uovo biologico, verdure, funghi, formaggio di capra & erbe selvatiche | (ACEFGIJK) 

INSALATA MISTA | MEDIUM 10 € | LARGE 14 € 
(AEGIJ) 
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secondi 

TENNE BURGER | 24€ 
100% manzo nostrano, brioche bun, cheddar, pomodori, rucola, speck, semi di senape & salsa BBQ | (ACGHKL) 

TRIOLOGIA DI MAIALINO DA LATTE | 26€  
involtino, pancetta, formaggio affumicato | spalla di maialino da latte sfilacciata, chutney di rabarbaro e mele | collo di maialino 

da latte glassato, crosta di cereali | (ACEFGHIJKLM) 

CHATEAUBRIAND PER 1-3 PERSONE (TEMPO D’ATTESA 30 MIN.) | 42€ P.P.  
rafano, capperi di sambuco & pepe di Java | (ACEFGHIJKLM) 

ARROSTO DI CERBIATTO NOSTRANO | 28€ 
ricotta affumicata & chimichurri alla salvia | (ACEFGHIJKLM) 

SOGLIOLA | 36€ 
pesto di pistacchio, gnocchi di ricotta & beurre blanc al mandarino | (ACDFGI) 

 

 

 

 

dolci 

PAUSA CAFFÉ | 16€ 
caffè arabica, cioccolato Valrhona 70%, datteri & cardamomo | (ACEGH) 

BIGNÉ | 14€ 
gianduia, frutti di bosco, sorbetto al rabarbaro & crema chantilly | (ACEGH) 

 
 

 

formaggio 

TASTE OF PARMIGIANO REGGIANO | 21€ 
18 mesi, 24 mesi, 40 mesi & formaggio Schwarzenstein, miele al tartufo fatto in casa | (AEGHK) 

 
 

 


