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Herkunftskennzeichnung von Fleisch, Milchprodukten und Eiern –  
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STRAUCHTOMATEN-CREMESUPPE | 14€ 
Büffelmozzarella-Pralinen, San Daniele Schinken & Parmesantirtler | (ACEFGIKLM) 

RISOTTO AL LIMONE D‘AMALFI | 18€ 
marinierter Bachsaibling, Alpencurry & schwarzer Knoblauch | (DEFGIL) 

TAGLIOLINI AL NERO DI SEPPIA | 18€ 
Tintenfisch, Petersilie & Peperoncino | (ABDEFGI) 

SCHLUTZKRAPFEN | 14 € 
Parmesan & braune Butter | (ACGHI) 

GRAUKÄSERAVIOLI | 17€ 
Gartenerbse, Mugnoli & Himbeersenf | (ACEFGH) 

CAVATELLI | 19€ 
Hirschragout, blauer Höhlengenuss-Bunkerkäse & Brennnessel | (AEFGIJ) 

 

 

VORSPEISEn 

A la carte 12:00-14:00 

ANTIPASTI 

CRUNCHY OKTOPUS | 22€ 
Kichererbse, Crusco & Salzzitrone | (ABDEFHIJ) 

TENNE ANTIPASTO SELECTION | 24€ 
eingelegtes Gemüse & Geräuchertes von der Räucherstube | (ACEFGHIJL) 

TATAR VOM WIPPTALER RIND | 19€ 
Mojo-Rojo, Amaranth, Katsuobushi, Hüttenkäse & Knoblauchbrot | (ABDEFGHIK) 

OEUFS COCOTTE | 16€ 
Bioei, Gartengrün, Waldpilze, Ziegenkäse & Wildkräuter | (ACRFGIJK) 

SALATE VOM HEIMISCHEN BAUERN | MEDIUM 10 € | LARGE 14 €  
(AEGIJ) 
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HAUPTSPEISEN 
TENNE BURGER | 24€   

100% Wipptalrind, Briochebun, Cheddar, Tomate, Rucola, Speck, Senfkörner & BBQ Sauce | (ACGHKL) 

SPANFERKEL TRILOGIE | 26€ 
Involtino, Speck, geräucherter Käse | gezupfte Spanferkelschulter, Rhabarber-Apfelchutney | glasierter Spanferkelnacken im 

Cerealien-Mantel | (ACEFGHIJKLM) 

CHATEAUBRIAND FÜR 1-3 PERSONEN (30 MIN. WARTEZEIT) | 42€ P.P. 
Meerrettich, Holunderkapern & Java-Pfeffer | (ACEFGHIJKLM) 

HEIMISCHES KITZBRATL | 28€ 
geräucherter Ricotta & Salbei-Chimichurri | (ACEFGHIJKLM) 

SEEZUNGE | 36€ 
Pistazienpesto, Ricottagnocchi & Mandarinen-Beurre-Blanc | (ACDFGI) 

 

 
 

 

Desserts 

KAFFEEPAUSE | 16€ 
Arabica-Kaffee, Valrhona Schokolade 70%, Datteln & Kardamom | (ACEGH) 

BEIGNET | 14€ 
Nougat, Waldfrüchte, Rhabarbersorbet & Crema Chantilly | (ACEGH) 

 

käse 
TASTE OF PARMIGIANO REGGIANO | 21€ 

18 Monate, 24 Monate, 40 Monate & Schwarzenstein, homemade Trüffelhonig | (AEGHK) 

 
 
 


